 Питання до вивчення стану організації харчування в закладах району
Стан забезпечення нормативно-правовими та розпорядчими документами з питань організації харчування учнів та вихованців, упорядкування та систематизація цих документів
Своєчасність і повнота доведення інформації з цього питання до учасників освітнього процесу (протоколи нарад та зборів, накази, щорічний звіт директора, зміст сайту тощо). Обізнаність адміністрації з вимогами законодавчих, нормативних, інструктивних документів з питань організації харчування учнів та вихованців
Відповідність статутних положень у частині: організація харчування учнів та вихованців; нормативність оформлення матеріалів державної атестації у частині організації харчування учнів та вихованців
Наявність планів роботи (річний план, перспективні плани педагогічних та медичних працівників) відповідно до номенклатури страв
Стан дотримання вимог до складання та оформлення планів
Якість планування (дієвість, реальність запланованих заходів у річному плані роботи та у календарних і перспективних планах педагогічних та медичних працівників, якість аналізу у частині організації харчування у річному плані роботи) 
Стан кадрового забезпечення харчоблоку (спеціальна професійна освіта кухарів). Наявність вакансій сестер медичних старших, комірників (завгоспів), кухарів.
Стан проведення заходів спрямованих на підвищення кваліфікації працівників відповідальних за організацію харчування вихованців (курсова перепідготовка, своєчасне проходження санітарного мінімуму та медичних оглядів, участь у семінарах та методичних об’єднаннях тощо)
Своєчасність видання та дієвість наказів про організацію харчування
Нормативність ведення Журналу обліку виконання норм харчування
Нормативність ведення Журналу бракеражу сирих продуктів
Нормативність ведення Журналу бракеражу готової продукції
Нормативність ведення Журналу здоров’я працівників харчоблоку
Нормативність ведення Журналу обліку роботи з гігієнічного виховання
Нормативність ведення Журналу контролю температурного режиму в холодильнику
Нормативність ведення Картки-розкладу страви для картотеки страв
Нормативність ведення Зошиту обліку відходів
Нормативність ведення Книги складського обліку харчової продукції, наявність відповідної супровідної документації
Наявність аналітичних матеріалів (порівняльні таблиці виконання грошових та натуральних норм тощо)
Відповідність контролю до запланованих заходів у річному та перспективному планах. Стан організації контролю за виконанням наданих рекомендацій (пропозицій)
Періодичність вивчення стану організації харчування, різноманітність видів та форм контролю (Діловий щоденник контролю завідувача, перспективні плани. Дотримання нормативних вимог до складання документу). Контроль з боку органів санепідемстанції (виконання приписів)
Відповідність санітарно-гігієнічним вимогам стану утримання: харчоблоку, комори, овочесховища
Плановість проведення лабораторного контролю за організацією харчування: калорійність, бактеріологічні забруднення готових страв, змиви. Наявність приписів СЕС щодо порушень санітарно-гігієнічного режиму та результативність своєчасного реагування на зауваження та пропозиції СЕС.
Наявність та дотримання інструкції щодо правил миття посуду, технологічного та холодильного обладнання, інвентарю. 
Забезпеченість миючими та дезінфікуючими засобами, дотримання правил їх зберігання
Наявність повного набору виробничих приміщень харчоблоку
Створення умов для зберігання продуктів харчування
Стан технологічного, холодильного обладнання, його кількість, характеристика робочого стану. Забезпеченість столами, розділочними дошками, ножами, їх маркування, використання за призначенням на харчоблоці
Стан забезпечення необхідною кількістю посуду, його маркування та використання за призначенням 
Забезпечення безперебійним водопостачанням і вентиляцією на харчоблоці  
Стан роботи щодо організації дієтичного харчування: наявність списків учнів та вихованців, які потребують дієтичного харчування відповідно до рекомендацій лікаря; відповідне меню та дотримання технології приготування страв
Стан дотримання зберігання добових проб 
Відповідність встановлення плати для батьків різних категорій нормативно-правовим документам 
Стан організації питного режиму
[bookmark: _GoBack]Стан роботи щодо організації різноманітного та збалансованого харчування (виконання грошових та натуральних норм, калорійність страв, Наявність перспективного меню на осінньо-зимовий та весняно-літній періоди (затверджені в установленому порядку), наявність примірного двотижневого меню, відповідність меню-розкладу картотеці страв, використання таблиці заміни продуктів за енергоцінністю тощо)
Стан дотримання технології приготування страв, нормативного порціювання страв
Стан роботи щодо дотримання режиму харчування (меню-вивіска, графік видачі їжі затверджені в установленому порядку)
Стан роботи щодо навчання та виховання культури харчування учнів та вихованців (організація чергування, виховання культурно-гігієнічних навичок тощо)
Стан забезпеченості продуктами харчування та продовольчої сировини, наявність на них відповідних супровідних документів. Дотримання умов зберігання 
Стан роботи щодо проведення занять медичним персоналом з працівниками із питань гігієни харчування 
Стан організації санітарно-освітньої роботи серед персоналу та батьків
Стан організації проведення навчання і перевірки знань з питань організації харчування дітей у працівників закладу освіти
